
Unsere Foodystyles 
 
Foody Happy Hour - Sichere dir 10% Rabatt auf unseren Essenspreis und feiere deine Party 
von Montag bis Donnerstag, worauf wartest du?  
 
v Barbecue Foody American Style – the self-made Burger 

o Brioche Bun | 180g Rindfleischpatty | Veggieburger | homemade Burgersauce | 
Wildkräutersalat | Tomaten | Röstzwiebel | Cheddarkäse | rote Zwiebel | Saure 
Gurke | Rhöner Fritten 
17,90 €/p.P.  
 

v Barbecue Foody Classic Style  
o Thüringer Rostbratwürstchen | Schweinekammsteaks | Halumikäse | 

Weizenbrötchen | Pommes Frites | Senf | Ketchup | Mayonnaise  
12,50 €/p.P. 

 
v Barbecue Foody Veggie Style  

o Starter 
Tomate-Mozzarella Spießchen | vegetarische Zwergquiche | Quinoafrikadelle mit 
Dip | fruchtiger Avocado Mango Salat | gefüllte Champignonköpfe  
 
Main Dish – live vom Grill 
Junge marinierte Karotten | gebutterte Mini Maiskolben | Pikanter Blumenkohl mit 
Chimichurri | gefüllte Spitzpaprika mit Couscous | Eigelegter Halumi mit Tomate 
und Frühlingslauch | Kartöffelchen aus der Pfanne mit Kräuterschmand  
 
Finisher  
Marshmallow-Erdbeer-Spieße | Gegrillte Wassermelone mit Nusspesto | 
Vanillesorbet | Griechischer Jogurt mit Blaubeeren und Butterkeksen 
32,90€/p.P.  
 

v Schnitzel Foody – Schnitzel frisch aus der Pfanne  
o Schweineschnitzel | Geflügelschnitzel | Sellerieschnitzel | Dunkle Pfeffersauce | 

Champignonrahmsauce | Zitrone | Rhöner Fritten | Ketchup | Mayonnaise | 
Blattsalat | Balsamico-Rahm-Dressing | Vinaigrette  
16,90 €/p.P. 
 

v Pasta Foody mediterran Style  
o Starter  

Bruschetta mit Feta und Rucola | gegrilltes mediterranes Gemüse | bunter 
Tomatensalat mit geröstetem Brot  
 
Main Dish – frisch aus dem Parmesanrad 
Spaghetti | Rucola | getrocknete Tomaten | Basilikumpesto | Streifen von der 
Putenbrust | Champignons | Pinienkerne | Parmesanrad  
 
Finisher  
Hausgemachte Tiramisu | frisch aufgeschlagene Zabaione mit Beeren | gegrillter 
Pfirsich mit Vanilleeis  
26,90 €/p.P.  
 
 



 
v Fingerfood Foody international Style 

o Yakitorispießchen – Hähnchenspieße mit Sojasauce | Schafskäse mit Wassermelone 
im Sesammantel | Bergkäseecken | Vitello Forello – Kalbfleisch mit Forellensauce | 
Mini-Pita Gyros Style | Tomate-Mozzarella-Röstinchen | vegetarische Zwergquiche 
| Lolli von der Apfel-Zwiebel-Bratwurst | Flammkuchen mit Speck und Zwiebel | 
Röllchen vom Räucherlachs und Wasabicreme  
22,50 €/p.P. 

 
v Sweet Foody French Style  

o Crêpe | Vanillesauce | Schokoladensauce | Smarties | Vanilleeis vs. 
Schokoladeneis | Zimt-Zucker | Nutella | Muffins | Blechkuchen | Kaffee | 
Espresso | Milch, Zucker  
9,50 €/p.P. 

 
v High End Foody – Extra Style  

o Starter  
Gefüllte Champignons mit Cheddar und Bacon | Carpaccio von Zander und 
Wassermelone | Rispentomaten mit Büffelmozzarella | ofenfrischer Brotkorb 
 
Main Dish – live vom Grill  
Rumpsteak vom argentinischen Weiderind | Kalbsbratwurst | eigen marinierter 
Lachs im Bananenblatt | knackiges Gemüse | Rhöner Fritten mit Trüffelmayonnaise 
und Parmesan | Ofenkartöffelchen mit Sour Cream | Kräuterbutter | Hot Salsa Dip 
| Guacamole  
 
Finisher  
Gegrillte Bananen | Mangosorbet | Vanille-Joghurt-Creme auf 
Schokoladenpuffreis | Cookie Dough mit Karamellstückchen  
44,90 €/p.P 
 

v High End Foody - Wedding Style  
o Starter  

Ochsenherztomate mit Büffelmozzarella und frischem Basilikum | Vitello Tonnato | 
Bresaola mit Birne und Petersilienpesto | knackige Blattsalate | zweierlei Dressing  
 
Main Dish – live vom Grill 
Apfel-Zwiebel-Bratwurst | Rinderfilet | eigen marinierter Lachs im Bananenblatt | 
Ziegenkäsetaler | Spieße von Pimientos | Rhöner Fritten | Rosmarinkartöffelchen | 
Trüffel Sour Cream | Kräuterbutter | Knoblauchbutter | Bacon Jam | 
Röstzwiebelmayonnaise | Guacamole  
 
Finisher  
Gegrillter Pfirsich mit Vanilleeis | Schokoladenmousse | Rhöner Schmandcreme mit 
Himbeeren und weißer Schokolade  
53,80 €/p.P. 

 
 
 
 
 
 



Bitte planen Sie folgende Zusatzkosten ein… 
 
v Miete des Foody 250,00€ 
v Fahrtkosten pro gefahrener Kilometer 1,20€ 
v Personalkosten (2Std. sind inkludiert) je weitere Stunde 59,00€ 
v Einweggeschirr aus Zuckerrohr ist inklusive, auf Wunsch Porzellangeschirr ab  

1,00€ Aufpreis 
v Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer  

 
 


