PARTY CATERING BY

HERZIG

Vorspeisen

- Carpaccio von Lachs und Zander mit Limonendressing und geréstetem Sesam
- Lachstatar und Forellenmousse auf Rucola

- Variationen von Raucherfisch mit Sahnemeerrettich, Preiselbeer- oder Apfelmeerrettich
- Hausgemachte Rdsti mit Sauerrahm und Lachsstreifen

- Crevettencocktail

- Gebratene Crevetten und pikante Fleischballchen aus der Riesenpfanne

- Gambas in Krauterdl

- Meeresfrichtesalat

- Schwarzwalder Rohschinken mit Melone

- Saftiger Hinterschinken mit Stangenspargel

- Carpaccio vom Rind:

- Hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet, Parmesan, Krauter, Essig und Ol

- Poulardenbriustchen auf Blattsalaten mit Balsamicodressing

- Geflugelleberparfait mit Apfelgelee und Brioche

- Kalbfleisch in Thunfischsauce

- Feldsalat mit Himbeerdressing an gebratenen Austernpilzen

- Ausgebackene Mozzarellasticks

- Gruner Spargel im Sesammantel

- Mariniertes Gemtlise



